Dane aktualne na dzien: 12-05-2024 12:29

Link do produktu: https://mkszop.pl/zestaw-do-ostrzenia-ceramiczny-5-cz-lansky-lkclx-p-2508.html

Zestaw do ostrzenia ceramiczny 5
cz. Lansky LKCLX

Cena 319,00 zt

Dostepnos¢ Aktualnie niedostepny
Czas wysyiki 24 godziny

Numer katalogowy 002661

Kod producenta LKCLX

Kod EAN 080999041000

Opis produktu

Zestaw do ostrzenia ceramiczny 5 cz. Lansky LKCLX

Lansky LKCLX to profesjonalny system ostrzacy. Sktada sie z 5 kamieni ceramicznych o réznej gradacji, zacisku i
prowadnic. Pozwala na wybdr odpowiedniego kata oraz zachowanie petnej kontroli nad procesem ostrzenia. Lansky stworzyt
prosty i bardzo wydajny system. Pozwala na stabilne zamocowanie ostrza oraz przeprowadzenie precyzyjnego szlifowania z
zachowaniem statego kata. Efektem tego jest perfekcyjnie ostra kohcéwka, ktéra petni swoja funkcje dtuzej. Duza zaleta
ostrzatki LKCLX jest uniwersalnos¢, dzieki nim wszystkie Twoje noze bedg ostre niczym brzytwa.

Budowa i dziatanie

System sktada sie z zacisku, metalowych prowadnic oraz kamieni szlifujgcych. Aluminiowy zacisk w ksztatcie litery , T” stuzy
do stabilnego zamocowania noza, co zapobiega jego poruszaniu w czasie szlifowania. Po umieszczeniu noza w szczekach
zacisku (montowanie za pomoca $rub), nalezy potgczy¢ prowadnice z kamieniem szlifujgcym, a nastepnie wybra¢ kat,
najlepiej pasujacy do typu oraz przeznaczenia noza. Regulacji kata ostrzenia mozna dokong¢ w prosty sposéb - umieszczajac
prowadnice w wycieciach o fabrycznie zdefiniowanych katach: 17°, 20°, 25° oraz 30°. Bardzo duza zaletg jest zacisk z
obustronng konstrukcjg. Aby naostrzy¢ drugg strone noza wystarczy obréci¢ zacisk i przetozy¢ prowadnice z kamieniem, bez
koniecznosci demontazu noza.

Katy ostrzenia

Zacisk ma 4 katy ostrzenia przeznaczone do réznego rodzaju nozy:

17° - noze do filetowania, noze kuchenne, narzedzia do precyzyjnego ciecia,
20° - noze kuchenne, scyzoryki, mate foldery edc.,

25° - duze foldery edc, noze mysliwskie, outdoorowe,

30° - noze survivalowe, narzedzia do ciezkiej pracy

Kamienie

W zestawie Lansky LKCLX znajduje sie 5 kamieni ceramicznych, umozliwiajacych przeprowadzenie wszystkich czynnosci
zwigzanych z naprawg, ostrzeniem oraz polerowaniem krawedzi tngcej. Kamienie zamocowano w polimerowych obudowach o
odmiennej kolorystyce pozwalajacej na szybka identyfikacje kazdej gradacji.

Lansky Ultra Fine S1000 - gradacji 1000 uzywamy na ostatnim etapie procesu ostrzenia, w celu maksymalnego
wypolerowania krawedzi oraz nadania jej ostatecznej ostrosci.
Lansky Fine S0600 - gradacji 600 uzywamy w pierwszym etapie polerowania, stopniowym procesie, ktéry nadaje krawedzi
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idealng gtadkos¢ oraz bardzo wysoka ostrosé.

Lansky Medium S0280 - gradacji 280 uzywamy w sSrodkowym etapie ostrzenia, w celu nadania krawedzi ostrosci roboczej.
Lansky Coarse S0120 - gradacji 120 uzywamy w poczatkowym etapie ostrzenia, w sytuacji, gdy ostrze ulegto mocnemu
stepieniu lub uszkodzeniu, w pracach zwigzanych ze zmiang kata krawedzi tnacej oraz ostrzeniu narzedzi outdoorowych
Lansky Extra Coarse S0070 - gradacji 70 uzywamy w do odtworzenia ostrza, w pracach zwigzanych ze zmiang kata
krawedzi tnacej oraz ostrzeniu narzedzi outdoorowych

W zestawie znajduje sie takze olejek Lansky Nathans Honing, ktéry zwieksza jakos¢ i efekt ostrzenia. Kamienie pokryte
podczas ostrzenia kilkoma kroplami oleju zachowuja odpowiednia wilgotnos$¢, co wydtuza ich zywotnos¢ oraz utatwia
uzyskanie profesjonalnej ostrosci.

Do zestawu dodatkowo warto zakupi¢ blok czyszczgcy Lansky Eraser Block LERAS, ktéry pozwala w fatwy i szybki sposéb
usuna¢ z kamieni ceramicznych nalot stali, osadzajacej sie podczas ostrzenia. Jesli chcemy zwiekszy¢ stabilnos¢ i komfort
ostrzenia warto takze rozwazy¢ zakup imadfa LM010, stuzgcego do mocowania systemu do stotu lub blatu.

Catos¢ znajduje sie w polimerowym pudetku, w ktérym przeniesiesz caty zestaw.
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